
Marques de Casa Concha
Carmenére

Dieser Carmenere kommt aus der Einzellage Peumo, welches
durch ein Halb-mediterranes Klima geprägt wird. Beeinflusst durch Abwinde der Anden
ist dieser Teil des Tales am kühlsten. Die starken Schwankungen zwischen Tag- und
Nachttemperatur verlängern die Reifezeit der Trauben. Dadurch werden Frucht- und
Aromenstoffe intensiviert und gefördert. Die Böden sind Schwemmlandboden (alluvial)
mit hohem Gesteinsanteil, nährstoffarm mit kiesigem Untergrund, daher sehr
wasserdurchlässig. Auf ihm wachsen die Pflanzen eher schmächtig und bringen kleine,
hochkonzentrierte reife Trauben hervor. Die Trauben wurden von Hand gelesen und für 16
Monate in Barriques aus französischer Eiche ausgebaut.

Der Wein verströmt ein konzentriertes und von Beeren strotzendes
Bukett von Brombeeren, Kirschen, Pflaumen, Toast, Vanille, Rauch, Nelken, etwas
kräutriges und Veilchen. Am Gaumen ist der Wein üppig, konzentriert, aber auch elegant,
mit viel reifer Frucht, sehr samtigen Tanninen, er ist vielschichtig und endet in einem sehr
langen warmen Nachhall.

Dieser Wein passt wunderbar zu Wild, Spaghetti, Bolognese und
Schmorgerichte.

Artikelnummer: 56216709

Traubensorten: Carmenère
Auszeichnungen: 91 Parker,  88 Wine Spectator
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Degustationsnotiz:

Lage und Vinifikation:

Passt zu:

75cl, 2009

CHF 17.80
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