
Vigna di Isalle Cannonau di
Sardegna DOC

Der Wein wird im Barrique während drei Monaten
(zweijähriges Holz) ausgebaut.

Dieser Wein weist optisch ein tiefes Rubinrot mit Purpurreflexen
aus. Sein Bouquet ist geprägt von kräftigen Aromen von reifen Früchten und würzig. Im
Gaumen erscheint er vollmundig, geschmeidig und elegant.

Dieser Tropfen passt zu grilliertem rotem Fleisch und Käse.

Artikelnummer: 21707709

Traubensorten: Cannonau
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Degustationsnotiz:

Lage und Vinifikation:

Passt zu:

75cl, 2009

CHF 15.50
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